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RESUMO

Esta pesquisa tem como foco investigar sobre o patriménio imaterial oficio
das biscoiteiras da cidade de Pard de Minas/MG. Tendo em vista que em
2015 a Prefeitura Municipal concebeu a certificacdo Prémio Notério do saber
a mestra desse oficio Ménica Maria Maia (proprietdria da Biscoiteira Santa
Mébnica) se torna necessdrio analisar o processo de salvaguarda desse
patrimdénio por acreditar que a concessdo dessa certificacdo a essa se deu
devido ao modo de preparo de seus biscoitos - aparentemente transmitidos
através de geracdes -, portanto se torna relevante investigar a existéncia
dessa tradicdo familiar, assim como as acdes de perpetuacdo desse saber.
A finalidade desse trabalho ¢é justificar o Prémio Notério concedido a essa
mestra, assim como conhecer os programas de implementacdo e processo
de salvaguarda realizados entre os anos de 2013 a 2016 em relacdo a
manutencdo e valorizacdo desse patrimdnio. As coletas de informacdes
foram feitas através de referéncia bibliogrdfica, andlise de documento
publico, além de andlise qualitativa de entrevistas semiestruturadas
realizadas com a biscoiteira Ménica Maria Maia, e com outros que sdo parte
preponderante dessa histéria, como Maria Antonieta Duarte Oliveira e



Alaércio Anténio Delfino. Apds a readlizacdo das discussoes foi possivel
constatar que o processo de salvaguarda desse patrimdnio imaterial € um
aliado ao modo de produzir os biscoitos “Santa Mdbnica”, pois €& atfravés
desse que a familia e demais interessados tém o auxilio para que esta
tradicdo se preserve, portanto a salvaguarda ndo exclui possibilidades de
mudancas, mas cuida para que a esséncia dos saberes se mantenha.
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INTRODUCAO

De acordo com o relatério de implementacdo das acdes e plano de
salvaguarda do oficio das biscoiteiras de Pard de Minas/MG,

O patrimbnio imaterial segundo o conceito do IPHAN e a convencdo
para a salvaguarda do patrimdnio cultural imaterial, adotada pela
UNESCO em 2003, e ratificada pelo Brasil em 2006 € composta pelas
prdticas, representacdes, conhecimento e técnicas - junto com os
instrumentos, objetos, artefatos e lugares culturais que lhes sdo
associados, que as comunidades e, em alguns casos, os individuos
reconhecem como parte integrante de seu patriménio cultural
(IPHAN; UNESCO, 2003 apud PREFEITURA MUNICIPAL DE PARA DE
MINAS/MG, 2016).

Partindo desses pressupostos de “prdticas, representacdes, conhecimento e
técnica” os autores ressaltam acerca de um dos patrimdnios imateriais de
Pard de Minas/MG, o oficio das biscoiteiras, confimando que esse se
encontra em sua terceira geracdo, portanto corroborando com o que
afirma o érgdo do IPHAN:

O patrimbnio imaterial é fransmitido de geracdo a geracdo e
constantemente recriado pelas comunidades e grupos em fungcdo
de seu ambiente, de sua interacdo com a natureza e de sua histdria,
o que gera um senfimento de identidade e continuidade,
contribuindo para promover o respeito, a diversidade cultural e a
criatividade humana. (IPHAN apud PREFEITURA MUNICIPAL DE PARA
DE MINAS/MG, 2016, p.05).

Considerando essas caracteristicas que abarcam o patrimdénio imaterial é
necessario fazer andlises acerca das pessoas que estdo diretamente ligadas
a esse afravés de suas histdrias, sentimento de identidade e continuidade,
assim investigar as acdes de valorizacdo se torna imprescindivel,
considerando isso, um fato que ocorreu em 2015 em relacdo ao oficio de
biscoiteiras em Pard de Minas/MG foi que a Prefeitura concebeu a
certificacdo Prémio Notdrio do saber a mestra do Patrimdnio Imaterial Oficio
das Biscoiteiras Monica Maria Maia (proprietdria da Biscoiteira Santa
Mébnica).

Portanto, esse artigo busca analisar como se deu o processo de salvaguarda
desse patrimodénio na cidade, pois se acredita que a concessdo deste titulo se
dd devido a producgdo desse alimento, uma vez que o modo de preparo dos



produtos da Biscoiteria Santa Moénica aparentemente sdo fransmitidos
afravés de geracodes, portanto € preciso investigar a existéncia dessa
tradicdo familiar, e posteriormente verificar se e como ocorre a perpetuacdo
desse patrimonio.

Nesse senfido, a finalidade desse trabalho € justificar o Prémio Notdrio saber
a mestra do Patriménio Imaterial do Oficio das Biscoiteiras M&nica Maria
Maia, assim como conhecer os trabalhos que foram realizados na cidade em
relacdo a manutencdo e valorizacdo desse patrimdnio imaterial tendo
como recorte os anos de 2013 até 2016.

Levando em consideracdo essa discussdo utilizou-se da seguinte referéncia
bibliogrdfica: artigo intitulado “Informacdo e Patriménio Imaterial”, produzido
pela autora Maria Cecilia Londres Fonseca, e que se encontra na coletnea
“Ciéncia da Informacdo: multiplos didlogos”, no qual foi organizado em 2009
pela autora Helen de Castro Silva e oufros, ademais de andlise do
documento publico elaborado pela Prefeitura de Pard de Minas/MG,
“Relatdrio de Implementacdo das Acdes e execucdo do plano de
Salvaguarda dos bens protegidos por registro — Oficio das Biscoiteiras —
(saberes)”, produzido em dezembro de 2016 e em exercicio até 2018. Para
essa pesquisa se tem um recorte considerando as acdes que foram
realizadas juntamente com a biscoiteira Mbnica Maria Maia nos anos de
2013 até 2016.

Como forma de obtencdo de resultados serd utilizado o documento publico
previamente citado, assim como andlise qualitativa de enfrevista
semiestruturada que foi feita com a biscoiteira Ménica Maria Maia no més
de agosto de 2017, com a anfiga diretora da Escola de Artes e Oficios
(SICA), e atualmente professora de portugués Maria Antonieta Duarte
Oliveira que estivera a frente da realizacdo das oficinas nos anos de 2013 até
2016, realizada em maio de 2017, e com o historiador e responsdvel pelo
arquivo publico histérico municipal e por elaborar o frabalho do ICMS
cultural de Pard de Minas/MG Alaércio Anténio Delfino.

Conta-se também com outros levantamentos de dados e informacdes de
modo a corroborar essa pesquisa, como a realizacdo das oficinas de
biscoitos, assim como fotos dessas, de eventos, foto de comprovacdo da
existéncia do certfificado de prémio notdrio saber concedido em 2015 a
mestra do oficio de biscoiteiras Monica Maria Maia (proprietdria da
Biscoiteria Santa Ménica), além dos links dos videos do Programa Viacdo
Cipo, que foi redlizado com a mesma e exibido a nivel estadual (Minas
Gerais) no dia 06 de novembro de 2016.



PATRIMONIO IMATERIAL: SABERES E FAZERES

O patrimoénio imaterial se relaciona as memdarias, histoérias passadas de
geracdo para geracdo, assim como o senfimento de pertenca, dessa forma
“(...) se essas ndo forem objeto de alguma forma de preservacdo, delas ndo
restard nem a memdaria e desaparecerdo (...)" (FONSECA, 2009, p. 25 apud
SILVA et al). Portanto, &€ necessdrio pensar que

Preservar, no caso dos bens culturais de natureza imaterial, significa
adotar em cada caso diferentes estratégias de salvaguarda, pois é
impossivel (e, poderiamos acrescentar indesejdvel) proteger — no
sentido de tentar manter imutdvel — um processo, uma experiéncia,
um ato de criacdo. Podemos, sim, converté-lo em matéria de
memodria mediante o recurso a documentacdo adequada.
(FONSECA, 2009, p.26 apud SILVA et al).

Dessa forma foram criados inicialmente quatro Livros de Registro, e para o
assunto em questdo aqui retratado o mais importante a se considerar é o
Livro dos Saberes “onde serdo inscritos conhecimentos e modos de fazer
enraizados no cotidiano das comunidades”. (FONSECA, 2009, p. 27 apud
SILVA et al).

Um dos patriménios protegidos por esse registro € o de oficio das biscoiteiras
de Pard de Minas/MG, pensando nisso esse arfigo busca fazer andlises
acerca dos biscoitos produzidos por Monica Maria Maia levando-se em
consideracdo o que preconiza o IPHAN:

O patriménio cultural imaterial é transmitido de geracdo a geracdo e
constantemente recriado pelas comunidades e grupos em funcdo
de seu ambiente, de sua interacdo com a natureza e de sua histoéria,
o qgue gera um senfimento de identidade e continuidade,
confribuindo para promover o respeito, a diversidade cultural e a
criatividade humana. (IPHAN apud PREFEITURA MUNICIPAL DE PARA
DE MINAS/MG, 2016, p. 05).

BISCOITEIRA MONICA MARIA MAIA: TRADICAO FAMILIAR E PREMIO NOTORIO
DO SABER

Para se falar de patrimbénio & imprescindivel analisar a origem desse
considerando as peculiaridades culturais do lugar em que se encontra, € o
oficio das biscoiteiras da cidade de Pard de Minas advém “de seus
ancestrais que j& elaboravam biscoitos para o consumo doméstico, familiar,
reproduzindo costumes associados a divisGo de papéis sociais, a tradicdes
gastrondmicas e a rituais de sociabilidade” (PREFEITURA MUNICIPAL DE PARA
DE MINAS, 2016, p.05 apud moradores da cidade).

Segundo a moradora da cidade Maria Amabilis Cacador apud Prefeitura
Municipal de Pard de Minas/MG, 2016, p. 06



As mulheres que fabricavam biscoitos eram, em sua maioria, oriundas
de zonas rurais, com baixo poder aquisitivo e desconheciam leis da
fisica e da guimica; mas possuiaom surpreendentes conhecimentos
culindrios. (... Para atender as demandas por alimentos essas
mulheres passaram por mudancas significativas dos rituais de
socializacdo articulados as prdticas de comensalidade: as mulheres
i@ ndo se restringiom das atividades de cunho doméstico, e nesse
sentido a culindria adentrou o campo da profissionalizacdo, que vem
sendo seguido (ou informalmente praticado) por familiares. O oficio
das biscoiteiras se desenvolveu por diferentes geracdes, e se
manteve viva a prdtica desse peculiar quitute. A atividade ficou
conhecida como origindria da zona rural, mas foi no distrito sede que
se desenvolveram os maiores estabelecimentos da regido: como
forma de biscoitos, aquele trabalho culindrio irradiou-se para o
centfro citadino na forma de estabelecimentos comerciais ou por
meio de barracas em feiras urbanas. Tais postos de vendas tornaram-
se conhecidos como “biscoiteiras”, e passaram em competir em
qualidade e frequéncia com grandes padarias e lanchonetes. (...) A
maioria das biscoiteiras preserva o cardter caseiro dos quitutes:
utilizam ingredientes naturais e ndo inserem conservantes. Mas para
atender a grande demanda didria, introduziram ferramentas elétricas
como batedeiras, mdquinas de mexer massa, e passaram a usar
fornos elétricos e a gds (CACADOR apud PREFEITURA MUNICIPAL DE
PARA DE MINAS/MG, 2016, p. 06).

A biscoiteira Ménica Maria Maia é um exemplo de alguém que viveu toda
essa histdria, pois segundo a mesma relata

Comecou com a minha mde fazendo biscoito naquele fornGo de
barro que punha lenha pra esquentar, e ela enchia aquelas latas de
biscoito pra gente comer a semana inteira. Depois que o meu pai
morreu nds viemos pra Pard de Minas, ai foi ai que a minha made
comecou a fazer pra fora, as pessoas traziom a matéria prima e ela
cobrava sé a mdo de obra. Eu tinha uns 40 anos quando tudo
comecou, eu comecei na feirinha, ai depois montei uma biscoiteria
com a minha irma. Conservei a forma de fazer da minha mae, o meu
biscoito é caseiro, sé coloco o que minha mde colocava, as pessoas
dizem que isso estd no sangue e isso tem passado de geracdo pra
geracdo: cada um aprendeu com a sua mde, minha irma Teresinha
passou pra sua filha Flavia, minha irmda Dalva para o seu filho Ricardo
e minha filha (Jaine) aprendeu comigo.

Portanto todos os acontecimentos, as histérias, a identidade e preservacdo
do saber fazer foram repassados a partir de sua mde e jd se enconfram na
terceira geracdo de sua familia. Outro fato importante ocorreu ao final de
2015, onde a Prefeitura Municipal de Pard de Minas/MG concebeu a
certificacdo Prémio Notdrio do saber a mestra do Patriménio Imaterial Oficio
das Biscoiteiras Moénica Maria Maia, e segundo o historiador e responséavel
pelo arquivo publico histérico municipal e por elaborar o frabalho do ICMS
cultural de Pard de Minas/MG Alaércio Anténio Delfino, esse relata que



Em relacdo a certificacdo desse oficio, na época (2015) esse prémio
foi dado a biscoiteira Ménica Maria Maia como forma de valorizar
seu trabalho, pois além de ser uma das mais antigas nessa tradicdo,
ela é a mais engajada nisso, eu mesmo j& conversei com ela, na
época a gente chamou ela para fazer a oficina, e falamos que a
gente achava que as biscoiteiras tinham que ter uma associagcdo
para dar origem a um evento maior. A Mbnica até se mostra muito
aberta a se ter uma associacdo de biscoiteiras para até ter quem a
ajude a trabalhar, porque ela disse que ndo encontra mdo de obra.

Figura 1: Prémio notdério do saber concedido a mestra do Patriménio Imaterial do Oficio das
Biscoiteiras
Fonte: Paula M. M. Perdigdo - 15 ago. 2017

OFICIO DAS BISCOITEIRAS DE PARA DE MINAS: IMPLEMENTAGCAO E PROCESSO
DE SALVAGUARDA

Em relacdo a implementacdo e salvaguarda desse oficio hd seis acdes
previstas para serem readlizadas de modo a se perpetuar esses saberes,
estando as mesmas presentes no Relatdrio de Implementacdo das Agdes e
execucdo do plano de Salvaguarda dos bens protegidos por registro — Oficio
das Biscoiteiras — (saberes), produzido em dezembro de 2016 e em exercicio
até 2018 e elaborado pela Prefeitura Municipal de Pard de Minas/MG, 2016,
p.0%9 - 10, nas quais sGo:

1. Redlizacdo de reunides periddicas enfre as representantes das
biscoiteiras e as autoridades publicas da cidade;

2. Elaboracdo e execucdo de programas de incentivo & producdo dos
biscoitos;

3. Realizacdo de programas de educacdo patrimonial;



4. Elaboracdo de calenddrios festivos que incluissem a atividade;

5. Elaboracdo e execucdo de medidas que estimulem a participacdo
das biscoiteiras em eventos gastrondmicos;

6. Divulgacdo da atividade do oficio das biscoiteiras.

Muitas dessas acdes contaram com a participacdo da biscoiteira Mdnica
Maria Maia, portanto € preciso analisar quais trabalhos foram realizados
levando-se em consideracdo que o recorte dessa pesquisa engloba as
atividades em que essa participou d partir do ano de 2013 até o ano de
2016. Dessa forma o patrimdénio por si s6 ndo se mantém e as acdes de
perpetuacdo desses saberes € muito importante, pois segundo o historiador
Alaércio Anténio Delfino é necessdrio “fazer o plano de salvaguarda do
IEPHA para ndo deixar o bem morrer (..)". Portanto, as acdes de
perpetuacdo sGdo maneiras de valorizar e preservar esse patrimdnio imaterial.

ACOES DE PERPETUACAO DESSES SABERES: VALORIZACAO E MANUTENCAO
DESSE PATRIMONIO IMATERIAL

Levando-se em consideracdo as acdes que envolveram a participacdo da
biscoiteira Moénica Maria Maia nesse processo de perpetuacdo de seus
saberes se tem registros da primeira no ano de 2013:

y ; - ¥
Figura 2 e 3: Participacdo da Biscoiteria Santa Ménica no workshop Turismo
Fonte: Radio Santa Cruz -10 nov. 2013

Figura 4: Participacdo da Biscoiteria Santa Mdnica no workshop Turismo
Fonte: Radio Santa Cruz -10 nov. 2013



Segundo a antiga diretora da Escola de Artes e Oficios (SICA), e atualmente
professora de portugués Maria Antonieta Duarte Oliveira, responsavel pela
realizacdo das oficinas nos anos de 2013 até 2016,

Em relacdo ao patrimdnio imaterial a realizacdo da oficina é uma
forma de ftornar o bem imaterial conhecido porque hoje o pessoal
vai com essa questdo toda de padaria, vida apertada, pressa, entdo
j@& compra a coisa pronta né, o biscoito, o pdo, e acaba que o
caseiro fica deixado de lado. Hoje tem ainda a Ménica, e tem a
questdo da tradicdo, da mde que passou pra ela, e ela que passou
para suas filhas, entdo j& vem passando de geracdo pra geracdo, e
é justamente esse fazer caseiro e o passar de geracdo € que tornou
patrimonio imaterial, e o acontecimento das oficinas € uma forma de
tornar publico, de ndo deixar morrer a arte do biscoito caseiro. |...)

Em relacdo a implementacdo e salvaguarda desse oficio pode-se destacar
a participacdo de Mdnica Maria Maia em alguns desses, sendo o primeiro
relacionado a “elaboracdo e execucdo de programas de incentivo d
producdo de biscoiteiras”, onde segundo relata a Prefeitura Municipal de
Pard de Minas/MG, 2016, p. 11,

O municipio de Pard de Minas realizou uma importante maneira de
recriar a arte biscoiteira, ofertando a oficina de biscoitos, a toda
populacdo interessada; com o objetivo de transmitir, salvaguardar e
dar continuidade aos saberes, garantindo a producdo desse oficio
nas préoximas geracodes. A oficina foi ministrada pela detentora do
saber, a mestra, Ménica Maria Maia, na Escola de Artes e Oficios
Raimundo Nogueira de Faria SICA, bem material tombado. Sendo
assim promoveu o reconhecimento formal dos mestres de nossa
cultura, de forma especial, o patrimdnio imaterial Oficio das
Biscoiteiras.
biscoitos e bolos caseiros
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Figura 5: Reportagem sobre a oficina de biscoitos
Fonte: siteparademinas.mg.gov.br-14 nov. 2014



Outra acdo prevista da qual essa também fez parte se refere a “realizacdo
de programas de educacdo patrimonial” onde segundo a descricdo da
Prefeitura Municipal de Pard e Minas/MG, 2016, p. 12,

No ano de 2016, nos dias 15 e 22 de agosto, aconteceu na Escola de
Artes e Oficios Raimundo Nogueira de Faria SICA, bem material
tombado, para um publico de 40 pessoas a Oficina de Biscoitos,
ministrada pela biscoiteira M&nica Maria Maia, que ensinou Qos
presentes receitas e maneira de producdo em série de biscoitos.
Dessa forma, o municipio, recriou o bem, trabalhou a interacdo com
0 publico, garantiu a transmissdo dos saberes, contribuindo para um
sentimento de identidade e continvidade das acdes, salvaguardo
esse importante patriménio imaterial do municipio, mesmo em
situacoes adversas.

Figura (s) 6 e 7: Oficina de biscoito
Fonte: Escola Municipal de Artes e Oficios Raimundo Nogueira Faria — SICA 15/08/2016.

Figura (s) 8 e 9: Oficina de biscoito
Fonte: Escola Municipal de Artes e Oficios Raimundo Nogueira Faria — SICA 15/08/2016.



Figura 10: Oficina de biscoito
Fonte: Escola Municipal de Artes e Oficios Raimundo Nogueira Faria — SICA 15/08/2016.

Figura (s) 11 e 12: Oficina de biscoito
Fonte: Escola Municipal de Artes e Oficios Raimundo Nogueira Faria — SICA 15/08/2016.

Figura 13: Oficina de biscoito
Fonte: Escola Municipal de Artes e Oficios Raimundo Nogueira Faria — SICA 15/08/2016.



Outra acdo que foi redlizada na cidade e que fambém contou com a
participacdo da bisxcoiteira Moénica Maria Maia foi na “divulgacdo da
atividade do Oficio das Biscoiteiras”, e de acordo com a Prefeitura Municipal
de Pard de Minas/MG, 2016, p.15:

No ano de 2016, foi realizada a oficina de Biscoitos ministrada pela
mestra Ménica Maria Maia que teve ampla divulgacdo na midia
local. Numa maneira de divulgar tdo importante oficio, através de
contato, foi conseguido pela Secretaria de Cultura uma visita do
Programa Viacdo Cipd, da TV Alterosa de Minas Gerais, apresentado
por Otdvio Di Toledo, para gravacdo de um programa gue abordou
principalmente os bens imateriais registrados pelo municipio, entre
eles o Oficio das Biscoiteiras. O programa foi exibido, a nivel de
estado, no dia 6 de novembro de 2016.

CONSIDERACOES FINAIS

O processo de salvaguarda do Oficio das Biscoiteiras em Pard de Minas/MG
teve como principal caracteristica o processo de valorizacdo e
democratizacdo do patrimdnio imaterial ali presente. Houve, por parte da
populacdo, um maior sentimento de identidade e pertencimento, que
despertaram a curiosidade e o cuidado com o oficio.

As oficinas e demais maneiras de divulgacdo do trabalho de Mdnica Maria
Maia demonstram como a tradicdo e o cuidado na producdo dos biscoitos
tem valor ndo somente comercial, mas também um sentimento de prazer e
amor ao que faz. Relatos da prdpria biscoiteira mostram-nos como o oficio
vem sobrevivendo as geracdes familiares e, até mesmo, as mudancas
tecnoldgicas e globais da sociedade.

Deve-se deixar evidente que este modo de producdo caseiro, presente ndo
somente na producdo dos biscoitos da “Biscoiteria Santa Mdénica”, como em
diversos lugares (SGo Bartolomeu, e ademais) ndo apresenta inferesse em
competir com a indUstria ou com qualguer meio de producdo em série que
ndo vise a qualidade e ao sabor do produto como prioridade. H&, antes de
tudo, uma maior relevancia na satisfacdo do cliente em ver que estd
consumindo um produto legitimo e preparado com supervisdo e cuidado.

Dessa maneira, apds a andlise dessas discussoes foi possivel constatar que o
processo de salvaguarda do oficio age principalmente, como um aliado a
este modo de produzir biscoitos. E por meio da salvaguarda que a familia e
demais interessados tém o auxilio para que esta tradicdo se preserve
mediante aos novos meios de producdo. A salvaguarda ndo exclui
possibilidades de mudancas, ela cuida para que a esséncia da producdo
seja preservada.
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